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โครงการ 

การจัดการศึกษาหลักสูตรควบระดับปริญญาตรีสองปริญญา 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร!อาหารและโภชนาการ หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2568 

และ 
หลักสูตรการจัดการบัณฑิต สาขาวิชาการประกอบการด,วยนวัตกรรม หลักสูตรใหม/ พ.ศ. 2568 

* * * * * * * * * * * * * * * * 
 

1. หลักการและเหตุผล 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร�อาหารและโภชนาการ หลักสูตรปรับปรุง  

พ.ศ. 2568 สามารถตอบโจทย�บริบทการพัฒนาประเทศในมิต ิด /านเศรษฐกิจและมิต ิด /านสังคมและ 
ทรัพยากรมนุษย� สำหรับบริบทการพัฒนาประเทศในมิติด/านเศรษฐกิจ หลักสูตรสามารถพัฒนากำลังคนใน 
การผลิตสินค/าและบริการที่มีมูลค7าเพิ่มสูงขึ้น โดยประยุกต�ใช/วิทยาศาสตร�และเทคโนโลยี ตลอดจนนวัตกรรม
การผลิตท่ีมุ7งเน/นการยกระดับภาคการเกษตรสู7การผลิตสินค/าเกษตรและเกษตรแปรรูปมูลค7าสูง ท่ีใช/ประโยชน�
จากเทคโนโลยีในการเพ่ิมผลิตภาพ ลดการพ่ึงพาทรัพยากรธรรมชาติ และเพ่ิมมูลค7าให/กับผลผลิตสู7อุตสาหกรรม
อาหารมูลค7าสูง ซึ่งเป<นเป=าหมายสำคัญของประเทศ นอกจากนี้การปรับปรุงหลักสูตรครั้งนี้ยังเกี ่ยวข/องกับ
บริบทการพัฒนาประเทศในมิติด/านสังคมและทรัพยากรมนุษย� โดยเชื่อมต7อระหว7างระบบการศึกษาและ
ตลาดแรงงาน เพื่อประกอบการวางแผนพัฒนากำลังแรงงาน ที่สอดคล/องกับสมรรถนะและ 12 ทักษะที่จำเป<น
ของงานแต7ละอาชีพซ่ึงเป<นสิ่งท่ีภาคธุรกิจให/ความสำคัญ การปรับเปลี่ยนโครงสร/างเศรษฐกิจของประเทศสู7ฐาน
นวัตกรรมท่ีมีแนวโน/มความต/องการทักษะท่ีเก่ียวข/องกับวิทยาศาสตร�และเทคโนโลยีมากยิ่งข้ึน รวมไปถึงทักษะ
ที่เทคโนโลยีไม7สามารถทดแทนได/ โดยเฉพาะทักษะทางพฤติกรรม อาทิ ทักษะมนุษย� การคิดเชิงวิพากษ�  
การทำงานเป<นทีม หรือความคิดสร/างสรรค� และส7งเสริมการเรียนรู/ตลอดชีวิตอย7างมีประสิทธิภาพ นอกจากนี้
บัณฑิตสามารถเข/าสู7การทำงานเพื่อพัฒนาศักยภาพวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดย7อมให/สามารถแข7งขันได/ 
และมีการเติบโตที่ยั ่งยืน โดยพัฒนาสภาพแวดล/อมให/ผู /ประกอบการไทยสามารถแข7งขันได/และสามารถ
เชื่อมโยงเข/าสู7เครือข7ายห7วงโซ7คุณค7าระดับโลกได/ 

นอกจากนี้ยังมีการจัดการเรียนการสอนให/มีทักษะการเรียนรู/ และทักษะที่จำเป<นของโลกศตวรรษ 
ท่ี 21 มุ7งเน/นสร/างบัณฑิตให/มีสมรรถนะด/านการเป<นผู/ประกอบการอาหารและโภชนาการ ด/านการผลิตอาหาร
ได/อย7างมีประสิทธิภาพและมีคุณภาพได/มาตรฐาน ด/านการควบคุมและประกันคุณภาพอาหาร และด/าน
วิเคราะห� วิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ�อาหาร ที่มีสมรรถนะและทักษะการเรียนรู/ในศตวรรษท่ี 21 โดยสามารถ
ผลิตกำลังคนเข/าสู7ตลาดงานด/านอุตสาหกรรมอาหารของประเทศ นอกจากนี้เพ่ือสร/างองค�ความรู/ใหม7 งานวิจัย 
ที ่สามารถส7งเสริมการสร/างนวัตกรรมและบริการวิชาการสู 7ชุมชนและสังคมได/ ซึ ่งสอดคล/องกับปรัชญา
การศึกษาของมหาวิทยาลัยเพื่อก/าวข/ามกับดักรายได/ปานกลางจำเป<นต/องใช/วิทยาศาสตร�และเทคโนโลยีเข/า
ผลักดันขีดความสามารถในทุกมิติของประเทศปCจจุบันการจัดการศึกษา มุ7งเน/นให/มีความหลากหลาย ทันสมัย 
มีมาตรฐาน และสอดคล/องกับความก/าวหน/าด/านวิชาการและวิชาชีพ นิสิตได/ศึกษาในหลักสูตรสองกลุ7มสาระ
พร/อมส7งเสริมการเป<นผู/ประกอบการที่จะสามารถยกระดับศักยภาพของบัณฑิตเข/าสู7ตลาดแรงงานได/อย7าง 
มีประสิทธิภาพควบคู7กันไปในช7วงเวลาเดียวกัน หรือในช7วงเวลาต7อเนื่องกัน 

คณะอุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพและคณะสหวิทยาการและการประกอบการจึงจัดการศึกษา
หลักสูตรควบระดับปริญญาตรี 2 หลักสูตร เพ่ือส7งเสริมให/นิสิตท่ีมีศักยภาพทางวิชาการท้ังทางด/านวิทยาศาสตร�
อาหารและโภชนาการ และทางด/านการประกอบการด/วยนวัตกรรม ได/มีโอกาสเรียนรายวิชาควบคู7กันซึ่งเป<น
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การบูรณาการข/ามศาสตร� เพ่ือเพ่ิมโอกาสการทำงานในอนาคตของบัณฑิต และแนวทางในการศึกษาให/กับนิสิต 
ซ่ึงเป<นอีกทางเลือกหนึ่งท่ีกระตุ/นให/นิสิตศึกษาต7อ และมีสมรรถนะท่ีหลากหลายในการประกอบอาชีพต7อไป 

 
2. วัตถุประสงค!  

2.1 เพื่อพัฒนากำลังคนด/านวิทยาศาสตร�อาหารและโภชนาการที่มีศักยภาพเข/าสู7ตลาดแรงงาน
ด/านอุตสาหกรรมอาหารของประเทศ 

2.2 เพื่อพัฒนาผู/ประกอบการด/วยนวัตกรรมอาหาร ที่มีองค�ความรู/ทางด/านวิทยาศาสตร�อาหาร
และโภชนาการ พร/อมท้ังมีคุณธรรม จริยธรรม และจรรยาบรรณ 

2.3 เพ่ือเพ่ิมโอกาสในการทำงานให/สามารถเลือกทำงานในอาชีพท่ีหลากหลายข้ึน 
 

3. คุณสมบัติผู,เข,าร/วมโครงการ 
3.1 สำเร็จการศึกษาไม7ต่ำกว7าชั้นมัธยมศึกษาตอนปลายหรือเทียบเท7า เกรดเฉลี่ยไม7ต่ำกว7า 2.0 
3.2 สำเร็จการศึกษาระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพชั ้นสูง ระดับอนุปริญญา และตั้งแต7ระดับ

ปริญญาตรีขึ ้นไป ให/สามารถยกเว/นหน7วยกิตได/ตามข/อบังคับมหาวิทยาลัยทักษิณ ว7าด/วยการศึกษาระดับ
ปริญญาตรี พ.ศ. 2566 ข/อ 12 การรับเข/าศึกษา 

3.2 มีคุณสมบัติอื่นเป<นไปตามข/อบังคับมหาวิทยาลัยทักษิณ ว7าด/วยการศึกษาระดับปริญญาตรี 
พ.ศ. 2566 

 
4. แผนการรับนิสิตตามโครงการ  

ระดับช้ันป> 
จำนวนนิสิตแต/ละป>การศึกษา (คน) 

2568 2569 2570 2571 2572 

ชั้นปGท่ี 1 30 30 30 30 30 

ชั้นปGท่ี 2 0 30 30 30 30 

ชั้นปGท่ี 3 0 0 30 30 30 

ชั้นปGท่ี 4 0 0 0 30 30 

รวม 30 60 90 120 120 
คาดว/าจะสำเร็จการศึกษา 0 0 0 30 30 

  กรณีที่จำนวนผู/เรียนในหลักสูตรควบสองปริญญามีจำนวนผู/เรียนไม7ถึง 30 คน หลักสูตรอาจบริหาร
จัดการแผนการเรียนของกลุ7มผู/เรียนหลักสูตรควบสองปริญญาให/สามารถเรียนร7วมกับกลุ7มผู/เรียนตามหลักสูตร
ปกติได/ด/วย 
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5. ค/าธรรมเนียมการศึกษาหลักสูตรควบระดับปริญญาตรีสองปริญญา 
 กำหนดการเก็บค/าธรรมเนียมการศึกษาในภาคเรียนใด ๆ ให,ใช,อัตราค/าธรรมเนียม ดังนี้  
 5.1 ภาคปกติ  
  ภาคเรียนท่ี 1 ภาคเรียนท่ี 2 และภาคเรียนฤดูร,อน 
  ให/เก็บค7าธรรมเนียมการศึกษาตามประกาศมหาวิทยาลัยทักษิณ เรื่อง กำหนดอัตราค7าธรรมเนียม
การศึกษา หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร�อาหารและโภชนาการ หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 
2568 ประกาศ ณ วันท่ี 6 กรกฎาคม พ.ศ. 2567 (ดังตาราง) 
 5.2 ภาคพิเศษ 
  ภาคเรียนท่ี 1 ภาคเรียนท่ี 2 และภาคเรียนฤดูร,อน 
  ให/เก็บค7าธรรมเนียมการศึกษาตามประกาศมหาวิทยาลัยทักษิณ เรื่อง กำหนดอัตราค7าธรรมเนียม
การศึกษา หลักสูตรการจัดการบัณฑิต สาขาวิชาการประกอบการด/วยนวัตกรรม หลักสูตรใหม7 พ.ศ. 2568 
ประกาศ ณ วันท่ี 5 ตุลาคม พ.ศ. 2567 (ดังตาราง) 

ตารางแสดงอัตราค/าธรรมเนยีมการศึกษาหลักสูตรควบระดับปริญญาตรีสองปริญญา 

ภาคเรียน 
ภาคปกติ 

(บาท/ภาคเรียน) 
ภาคพิเศษ 

(บาท/ภาคเรียน) 
ภาคเรียนท่ี 1 และ ภาคเรียนท่ี 2 17,000 16,500 
ภาคเรียนฤดูร/อน 7,200 8,800 

 
6. เกณฑ!การสำเร็จการศึกษาตามโครงการ 

6.1 นิสิตต/องสอบผ7านและมีผลการประเมินโดยสมบูรณ�ทุกรายวิชาท่ีลงทะเบียน ท้ังนี้ ต/องมีค7าเฉลี่ย
สะสมไม7ต่ำกว7า 2.00 

6.2 นิสิตได/เรียนครบตามโครงสร/างหลักสูตรท่ีได/ศึกษาในมหาวิทยาลัยทักษิณ 
6.3 นิสิตต/องผ7านคุณสมบัติอ่ืนตามท่ีมหาวิทยาลัยกำหนด 
 (1) นิสิตต/องเข/าร7วมกิจกรรมพัฒนานิสิตนอกชั้นเรียน 
 (2) นิสิตต/องสอบผ7านการสอบวัดทักษะความเข/าใจและการใช/เทคโนโลยีดิจิทัล (Digital 

Literacy) 
 (3) นิสิตต/องสอบผ7านเกณฑ�ระดับความรู/ด/านภาษาอังกฤษสำหรับสำเร็จการศึกษา (English 

Exit Exam) 
6.4 นิสิตต/องผ7านเกณฑ�คุณสมบัติอ่ืนตามท่ีหลักสูตรหรือส7วนงานวิชาการกำหนด 
6.5 นิสิตต/องเป<นผู/มีความประพฤติดี ไม7อยู7ระหว7างการรับโทษทางวินัยตามข/อบังคับมหาวิทยาลัย

ทักษิณ ว7าด/วยวินัยนิสิต 
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7. การให,ปริญญาแก/ผู,สำเร็จการศึกษา 

ให/เป<นไปตามประกาศมหาวิทยาลัยทักษิณ เรื ่อง แนวทางการจัดการศึกษาหลักสูตรควบระดับ
ปริญญาตรีสองปริญญา พ.ศ. 2566 ข/อ 14 โดย 

ข/อ 14.1 นิสิตต/องแจ/งชื่อต7อนายทะเบียนเพื่อขอสำเร็จการศึกษาภายใน 1 เดือนนับจากวันเป_ด 
ภาคเรียนนั้น และต/องชำระเงินค7าข้ึนทะเบียนตามท่ีมหาวิทยาลัยกำหนด เพียงหลักสูตรปริญญาท่ี 1 

ข/อ 14.2 นิสิตต/องเรียนรายวิชาครบตามโครงสร/างหลักสูตร และเงื ่อนไขที่หลักสูตรกำหนดท้ัง
หลักสูตรปริญญาท่ี 1 และหลักสูตรปริญญาท่ี 2 

ข/อ 14.3 การสำเร็จการศึกษาและได/รับปริญญาเกียรตินิยมให/เป<นไปตามข/อบังคับมหาวิทยาลัย
ทักษิณ ว7าด/วยการศึกษาระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2566 ทั้งนี้ นิสิตมีสิทธิ์ได/รับปริญญาเกียรตินิยม ทั้งปริญญาท่ี
หนึ่งและปริญญาท่ีสอง 

โดยจัดทำใบแสดงผลการเรียน (Transcript) จำนวน 2 ฉบับ ตามหลักสูตรที่นิสิตสำเร็จการศึกษา 
และคำนวณระดับข้ันเฉลี่ยสะสมของแต7ละปริญญาแยกกัน 
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8. หลักสูตรที่นำมาจัดการศึกษาควบระดับปริญญาตรีสองปริญญา 
รหัสและชื่อหลักสูตร 

หลักสูตรปริญญาที่หนึ่ง หลักสูตรปริญญาที่สอง 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร�อาหารและโภชนาการ  
หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2568 
รหัสหลักสูตร : 25480221104878 
ภาษาไทย : หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร�อาหาร 
   และโภชนาการ 
ภาษาอังกฤษ : Bachelor of Science Program in Food Science and 
   Nutrition 

หลักสูตรการจัดการบัณฑิต สาขาวิชาการประกอบการด/วยนวัตกรรม หลักสูตรใหม7 
พ.ศ. 2568  
รหัส : .......................... 
ภาษาไทย : หลักสูตรการจัดการบัณฑิต สาขาวิชาการประกอบการ 
  ด/วยนวัตกรรม 
ภาษาอังกฤษ : Bachelor of Management Program in Innovation- 
  Driven Entrepreneurship 

ชื่อปริญญาและสาขาวิชา 
หลักสูตรปริญญาที่หนึ่ง หลักสูตรปริญญาที่สอง 

ชื่อเต็ม (ไทย) : วิทยาศาสตรบัณฑิต (วิทยาศาสตร�อาหารและโภชนาการ) 
ชื่อย7อ (ไทย)  : วท.บ. (วิทยาศาสตร�อาหารและโภชนาการ) 
ชื่อเต็ม (อังกฤษ) : Bachelor of Science (Food Science and Nutrition) 
ชื่อย7อ (อังกฤษ)  : B.Sc. (Food Science and Nutrition) 

ชื่อเต็ม (ไทย)  : การจัดการบัณฑิต (การประกอบการด/วยนวัตกรรม) 
ชื่อย7อ (ไทย)  : กจ.บ. (การประกอบการดวยนวัตกรรม) 
ชื่อเต็ม (อังกฤษ)  : Bachelor of Management (Innovation-Driven 
  Entrepreneurship) 
ชื่อย7อ (อังกฤษ)  : B.M. (Innovation-Driven Entrepreneurship) 
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9. สถานภาพของหลักสูตรและการพิจารณาอนุมัติหลักสูตรจากสภามหาวิทยาลัย 
หลักสูตรปริญญาที่หนึ่ง หลักสูตรปริญญาที่สอง 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร�อาหารและโภชนาการ หลักสูตร
ปรับปรุง พ.ศ. 2568 ซึ่งได/รับอนุมัติ จากสภามหาวิทยาลัยทักษิณ ในการประชุมครั้งที่ 
5/2567 เมื่อวันที่ 6 กรกฎาคม 2567 

หลักสูตรการจัดการบัณฑิต สาขาวิชาการประกอบการด/วยนวัตกรรม หลักสูตรใหม7 
พ.ศ. 2568 ซึ่งได/รับอนุมัติ จากสภามหาวิทยาลัยทักษิณ ในการประชุมครั้งที่ 7/2567 
เมื่อวันที่ 5 ตุลาคม 2567 

 
10. จำนวนหน/วยกิตตลอดหลักสูตร  

หลักสูตรปริญญาที่หนึ่ง หลักสูตรปริญญาที่สอง 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร�อาหารและโภชนาการ หลักสูตร
ปรับปรุง พ.ศ. 2568 จำนวนหน7วยกิตตลอดหลักสูตร ไม7น/อยกว7า 120 หน7วยกิต 

หลักสูตรการจัดการบัณฑิต สาขาวิชาการประกอบการด/วยนวัตกรรม หลักสูตรใหม7 
พ.ศ. 2568 จำนวนหน7วยกิตตลอดหลักสูตร ไม7น/อยกว7า 120 หน7วยกิต 

หน/วยกิตรวมตลอดหลักสูตรระดับปริญญาตรีควบสองปริญญา ไม/น,อยกว/า 156 หน/วยกิต  
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11. รูปแบบของหลักสูตร 
 11.1 รายวิชาที่เหมือนกัน ทั้งสองหลักสูตรให/ลงทะเบียนเรียนและนับเป<นหน7วยกิตสะสมได/ทั้งสอง 
หลักสูตร จำนวน 45 หน/วยกิต ให/ลงทะเบียนเรียนและนำผลการเรียนมาใช/ท้ังสองหลักสูตร ได/แก7 

11.1.1 หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป  จำนวน 24 หน/วยกิต 
  ซ่ึงเป<นรายวิชาท่ีนิสิตหลักสูตรระดับปริญญาตรีของมหาวิทยาลัยทักษิณต/องเรียนในหมวด

วิชาศึกษาท่ัวไป จำนวน 24 หน7วยกิต โดยแบ7งเป<น 2 กลุ7ม ดังนี้ 
  (1) วิชาศึกษาท่ัวไปบังคับ จำนวน 12  หน7วยกิต 
  (2) วิชาศึกษาท่ัวไปเลือก จำนวน 12  หน7วยกิต 
11.2.2 วิชาโท (เลือกเรียนรายวิชาโทเดียวกันท้ังสองหลักสูตร)  จำนวน 15 หน/วยกิต  
11.2.3 หมวดวิชาเลือกเสรี (เลือกเรียนรายวิชาเดียวกันท้ังสองหลักสูตร) จำนวน  6  หน/วยกิต 

11.2 รายวิชาเอกเลือก จำนวน 30 หน/วยกิต ให/นิสิตลงทะเบียนเร ียนวิชาบังคับในหลักส ูตร 
วิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร�อาหารและโภชนาการ ตามแผนการเรียนปกติของคณะอุตสาหกรรม
เกษตรและชีวภาพกำหนด จำนวน 30 หน7วยกิต และให/นำรายวิชาดังกล7าวมาเป<นรายวิชาเอกเลือกของ
หลักสูตรการจัดการบัณฑิต สาขาวิชาการประกอบการด/วยนวัตกรรม (ใช/รายวิชาร7วมปริญญา) หรือตามความ
เห็นชอบของคณะกรรมการบริหารโครงการฯ ดังต7อไปนี้ 

หลักสูตรปริญญาท่ีหนึ่ง 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร!อาหารและโภชนาการ 

หมวดวิชาเฉพาะ 30 หน/วยกิต 
วิชาบังคับ 30 หน/วยกิต 

1201131 จุลชีววิทยาอาหารเบ้ืองต/น 3(2-3-4) 
1201221 เคมีองค�ประกอบอาหาร 2(2-0-4) 
1201222 หลักการวิเคราะห�อาหาร 2(1-3-2) 
1201231 จุลชีววิทยาผลิตภัณฑ�อาหาร 3(2-3-4) 
1201241 การแปรรูปอาหารเบ้ืองต/น 3(2-3-4) 
1201242 วิศวกรรมอาหาร  3(3-0-6) 
1201244  เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร  3(3-0-6) 
1201321 เคมีผลิตภัณฑ�อาหาร 2(2-0-4) 
1201331 การจัดการความปลอดภัยอาหาร 3(3-0-6) 
1201332 การควบคุมคุณภาพอาหารและประเมินทางประสาทสัมผัส 3(2-3-4) 
1201351 หลักโภชนศาสตร� 3(3-0-6) 
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11.3 รายวิชาที่บูรณาการและเทียบ เนื้อหารายวิชาเพื่อจัดการเรียนการสอนที่สามารถใช/แทนกันร7วมกันได/ จำนวน 9 หน/วยกิต ดังนี้  
หลักสูตรปริญญาที่หนึ่ง หลักสูตรปริญญาที่สอง 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร!อาหารและโภชนาการ หลักสูตรการจัดการบัณฑิต สาขาวิชาการประกอบการด,วยนวัตกรรม 
วิชาประสบการณ!เชิงปฏิบัติ 9 หน/วยกิต วิชาประสบการณ!เชิงปฏิบัติ 9 หน/วยกิต 
1201491 การฝtกงานทางอุตสาหกรรมอาหาร   3(0-9-0) 1. โครงการพัฒนาการประกอบการนวัตกรรม 

0902281 โครงการพัฒนาการประกอบการนวัตกรรม 1 3(0-6-3) 
แผน 1 สหกิจศึกษา 
1201492 สหกิจศึกษา 6(0-18-0) 

2. วิชาสหกิจศึกษา 
0902482 สหกิจศึกษา 6(0-18-0) 

 
หมายเหตุ  
1. การเทียบรายวิชา ให/เป<นไปตามข/อบังคับมหาวิทยาลัยทักษิณ ว7าด/วยการศึกษาระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2566 ข/อ 29 
2. กำหนดให,ลงทะเบียนเรียนรายวิชา 1201491, 1201492 ของหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร�อาหารและโภชนาการ หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 

2568 และเมื่อสิ้นสุดการวัดและประเมินผลแล/ว ให/นำผลการเรียนและหน7วยกิตของรายวิชาที่ลงทะเบียนเรียนไปบันทึกในรายวิชาของหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชา
วิทยาการคอมพิวเตอร�และสารสนเทศ หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2567 ดังนี้ 

2.1 รายวิชา 1201491 นำผลการเรียนและหน7วยกิตที่ได/รับไปบันทึกใน รายวิชา 0902281  
2.2 รายวิชา 1201492 นำผลการเรียนและหน7วยกิตที่ได/รับไปบันทึกใน รายวิชา 0902482  

3. การประเมินผลการศึกษา กำหนดให/ประเมินผลการศึกษาในรายวิชากลุ7มวิชาประสบการณ�เชิงปฏิบัติ รายวิชา 1201491, 1201492, 0902281, 0902482  
เป<นสัญลักษณ� S หรือ U และอาจให/มีการประเมินผลเป<นสัญลักษณ� VG หรือ G ได/ด/วย ตามประกาศมหาวิทยาลัยทักษิณ เรื่อง หลักเกณฑ�การวัดและประเมินผลรายวิชาใน
กลุ7มวิชาประสบการณ�เชิงปฏิบัติ พ.ศ. 2567 ข/อ 4 
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11.4 รายวิชาที่ต,องลงทะเบียนให/ครบตามโครงสร/างหลักสูตรของทั้งสองหลักสูตร (นอกเหนือจากข/อ 11.1 - 11.3) 
หลักสูตรปริญญาที่หนึ่ง  หลักสูตรปริญญาที่สอง 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร!อาหารและโภชนาการ  หลักสูตรการจัดการบัณฑิต สาขาวิชาการประกอบการด,วยนวัตกรรม 
หมวดวิชาเฉพาะ 36 หน/วยกิต  หมวดวิชาเฉพาะ 36 หน/วยกิต 
วิชาแกน  15 หน/วยกิต  วิชาเอก 30 หน/วยกิต 
ชุดวิชา 1 พื้นฐานด,านอุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ 15 หน/วยกิต  วิชาบังคับ 30 หน/วยกิต 
0204105 เคมีเบื้องต/น 3(2-3-4)  ชุดวิชาการเปJนผู,ประกอบการในยุคการขัดขวางทางเทคโนโลยี  15 หน/วยกิต 
0204242 ชีวเคมี 3(2-3-4)  0902211 การประกอบการบนฐานนวัตกรรมและความคิดสร/างสรรค�  3(2-2-5) 
0204254 เคมีวิเคราะห�สำหรับอุตสาหกรรมเกษตร  2(2-0-4)  0902212 การวิเคราะห�ความเป<นไปได/ในยุคการขัดขวางทางเทคโนโลยี  3(2-2-5) 
0204290 ปฏิบัติการเคมีวิเคราะห�สำหรับอุตสาหกรรมเกษตร   1(0-3-0)  0902213 การจัดการทรัพย�สินทางปCญญาสำหรับผู/ประกอบการ  3(3-0-6) 
1201111 คณิตศาสตร�และฟ_สิกส�สำหรับอุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ  1(1-0-2)  0902214 การวิจัยเพื่อพัฒนาธุรกิจประกอบการ  3(2-2-5) 
1201112 ชีววิทยาสำหรับอุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ 2(2-0-4)  0902215 การออกแบบธุรกิจใหม7เพื่อตลาดเป=าหมาย  3(2-2-5) 
1201113 อุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพเบื้องต/น 1(1-0-2)  ชุดวิชาการจัดการนวัตกรรมเพื่ออุตสาหกรรมเปKาหมาย  15  หน/วยกิต 
1201211 สถิติและการประยุกต�ใช/โปรแกรม  2(1-3-2)  0902321 การจัดการนวัตกรรมเพื่ออุตสาหกรรมแห7งอนาคต   3(2-2-5) 
 สำหรับอุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ  0902322 ห7วงโซ7คุณค7าเพื่อนวัตกรรมทางธุรกิจ   3(2-2-5) 
วิชาเอก 21 หน/วยกิต  0902323 กลยุทธ�การใช/นวัตกรรมเพื่อการประกอบการ  3(2-2-5) 

วิชาบังคับ 16 หน/วยกิต 0902324 การประเมินมูลค7านวัตกรรมและการเข/าถึงแหล7งทุน   3(3-0-6) 
ชุดวิชา 2 หมวดเคมีอาหาร 1  หน/วยกิต  0902325 นวัตกรรมเพื่อการประกอบการในองค�กร  3(2-2-5) 
1201322 ปฏิบัติการเคมีอาหาร 1(0-3-0)  วิชาประสบการณ!เชิงปฏิบัติ 6 หน/วยกิต 
ชุดวิชา 3 จุลชีววิทยาอาหารและการประกันคุณภาพอาหาร 2  หน/วยกิต  โครงการพัฒนาการประกอบการนวัตกรรม  6  หน/วยกิต 
1201333 การประกันคุณภาพอาหาร 2(2-0-4)  0902381 โครงการพัฒนาการประกอบการนวัตกรรม 2 3(0-6-3) 
ชุดวิชา 4 แปรรูปและวิศวกรรมอาหาร 4  หน/วยกิต  0902481 โครงการพัฒนาการประกอบการนวัตกรรม 3  3(0-6-3) 
1201243 ปฏิบัติการวิศวกรรมอาหาร  1(0-3-0)   
1201245  ปฏิบัติการเทคโนโลยีแปรรูปอาหาร 1(0-3-0)   
1201341 การจัดการและออกแบบโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร 2(2-2-2)   
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หลักสูตรปริญญาที่หนึ่ง  หลักสูตรปริญญาที่สอง 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร!อาหารและโภชนาการ  หลักสูตรการจัดการบัณฑิต สาขาวิชาการประกอบการด,วยนวัตกรรม 

ชุดวิชา 5 หลักโภชนศาสตร! 3  หน/วยกิต   
1201352 หลักการกำหนดอาหาร 3(3-0-6)   
ชุดวิชา 6 การพัฒนาผลิตภัณฑ!อาหารและการเปJนผู,ประกอบการ 6  หน/วยกิต   
1201361 การตลาดและแผนธุรกิจสำหรับผู/ประกอบการ 3(3-0-6)   
1201362 การพัฒนาผลิตภัณฑ�นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ 3(2-3-4)   
วิชาเลือก 2  หน/วยกิต   
1201441 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ�เนื้อสัตว� นมและไข7 2(2-2-2)   
1201442 เทคโนโลยีผักและผลไม/ 2(2-2-2)   
1201443 เทคโนโลยีภายหลังการจับสัตว�น้ำและแปรรูปสัตว�น้ำ 2(2-2-2)   
1201444 เทคโนโลยีช็อคโกแลต และขนมหวาน 2(2-2-2)   
1201445 เทคโนโลยีเครื่องดื่มและการเป<นผู/ประกอบการ 2(2-2-2)   
1201446 เทคโนโลยีขนมอบ 2(2-2-2)   
1201447 อาหารนานาชาติ 2(2-2-2)   
1201448 อาหารไทยดั้งเดิม 2(2-2-2)   
1201451 โภชนบำบัด 2(2-2-2)   
1201452 อาหารฟCงก�ชันและโภชนเภสัชภัณฑ� 2(2-2-2)   
1201453 นวัตอัตลักษณ�อาหารและโภชนาการ 2(2-2-2)   
1201461 โปรแกรมกราฟ_กสำหรับผลิตสื่อดิจิทัล 2(2-2-2)   
1201462 การสร/างแบรนด�ธุรกิจดิจิทัล   2(2-2-2)   
1201463 การขายและการตลาดดิจิทัล 2(2-2-2)   
วิชาประสบการณ!เชิงปฎิบัติ 3  หน/วยกิต   
1201391 เตรียมสหกิจศึกษาและเทคนิคการวิจัย 2(0-4-2)   
1201392 สัมมนา 1(0-2-1)   
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11.5 องค!ประกอบเกี่ยวกับรายวิชาสหกิจศึกษา หรือ การฝNกประสบการณ!เชิงปฏิบัติ หรือวิจัย หรือโครงงาน  
หลักสูตรปริญญาที่หนึ่ง หลักสูตรปริญญาที่สอง 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร!อาหารและโภชนาการ หลักสูตรการจัดการบัณฑิต สาขาวิชาการประกอบการด,วยนวัตกรรม 
1201491 การฝtกงานทางอุตสาหกรรมอาหาร   3(0-9-0) 0902281 โครงการพัฒนาการประกอบการนวัตกรรม 1 3(0-6-3) 
ลงทะเบียนเรียนตามรายวิชาของหลักสูตรปริญญาที่ 1 (รหัสวิชา 1201491) 
� จัดทำงานวิจัยหรือโครงงาน เป<นฉบับเดียวกัน  
� จัดทำงานวิจัยหรือโครงงาน เป<น 2 ฉบับ 

 
 

1201492 สหกิจศึกษา 6(0-18-0) 0902482 สหกิจศึกษา 6(0-18-0) 
ลงทะเบียนเรียนตามรายวิชาของหลักสูตรปริญญาที่ 1 (รหัสวิชา 1201492) 
� จัดทำงานวิจัยหรือโครงงาน เป<นฉบับเดียวกัน  
� จัดทำงานวิจัยหรือโครงงาน เป<น 2 ฉบับ 
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12. แผนการศึกษาหลักสูตรควบระดับปริญญาตรีสองปริญญา  
มหาวิทยาลัยทักษิณ แผนการศึกษา 
คณะอุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพและคณะสหวิทยาการและการประกอบการ 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร!อาหารและโภชนาการ หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2568 และ 
หลักสูตรการจัดการบัณฑิต สาขาวิชาการประกอบการด,วยนวัตกรรม หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2568  
หน/วยกิตรวมตลอดหลักสูตร ไม/น,อยกว/า 156 หน/วยกิต 
ชั้นป>ท่ี 1 ภาคเรียนท่ี 1 หน/วยกิต  ชั้นป>ท่ี 1 ภาคเรียนท่ี 1 หน/วยกิต 
ปริญญาท่ี 1 19  ปริญญาท่ี 2 0 
 หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 12     
 วิชาศึกษาท่ัวไปบังคับ 6     
 กลุ/มวิชาอัตลักษณ!ทักษิณและ 3     
 ความเปJนพลเมืองในศตวรรษท่ี 21      
0000111 อัตลักษณ�ทักษิณและความเป<นพลเมือง 3(2-2-5)     
 กลุ/มวิชาการใช,ภาษาเพ่ือการสื่อสาร 3     
0000151 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 1 3(2-2-5)     
 วิชาศึกษาท่ัวไปเลือก 6     
 ชุดส�งเสริมสมรรถนะเฉพาะด�าน 6     
0012211 อาหารเพ่ือชีวิตและความงาม 3(3-0-6)     
0012212 มนุษย�กับบทบาทในสังคม 3(3-0-6)     
 หมวดวิชาเฉพาะ 7     
 วิชาแกน 7     
0204105 เคมีเบ้ืองต/น 3(2-3-4)     
1201111 คณิตศาสตร�และฟ_สิกส�สำหรับ 1(1-0-2)     
 อุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ      
1201112 ชีววิทยาสำหรับอุตสาหกรรมเกษตร 2(2-0-4)     
 และชีวภาพ      
1201113 อุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพเบ้ืองต/น 1(1-0-2)     

ลงทะเบียนรวม 19 หน/วยกิต 
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ชั้นป>ท่ี 1 ภาคเรียนท่ี 2 หน/วยกิต  ชั้นป>ท่ี 1 ภาคเรียนท่ี 2 หน/วยกิต 
ปริญญาท่ี 1 12  ปริญญาท่ี 2 6 
 หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 6   หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 6 
 วิชาศึกษาท่ัวไปบังคับ 6   วิชาศึกษาท่ัวไปเลือก 6 
 กลุ/มวิชาการใช,ภาษาเพ่ือการสื่อสาร 3   เลือกท่ัวไป 6 
0000152 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 2 3(2-2-5)  0009141 ปCญญาประดิษฐ�คดิสร/างสรรค�เพ่ือ 3(2-2-5) 
 และ    การประกอบการ  
 กลุ/มวิชาการนวัตกรรมสังคมและ 3  0009171 ผู/ประกอบการต/นแบบในโลกแห7ง 3(2-2-5) 
 การเปJนผู,ประกอบการ    การเปลีย่นแปลง  
0000261 การเป<นนวัตกรรมสังคมและ 3(2-2-5)     
 การพัฒนานวัตกรรมสังคม      
 หรือ      
0000271 การเป<นผู/ประกอบการและ 3(2-2-5)     
 การพัฒนาธุรกิจเชิงนวัตกรรม      
 หมวดวิชาเฉพาะ 6     
 วิชาแกน 3     
0204254 เคมีวิเคราะห�สำหรับอุตสาหกรรมเกษตร 2(2-0-4)     
0204290 ปฏิบัติการเคมีวิเคราะห�สำหรับ 1(0-3-0)     
 อุตสาหกรรมเกษตร      
 วิชาบังคับ 3     
1201131 จุลชีววิทยาอาหารเบ้ืองต/น 3(2-3-4)     

ลงทะเบียนรวม 18 หน/วยกิต 
 

ชั้นป>ท่ี 1 ภาคเรียนฤดูร,อน หน/วยกิต  ชั้นป>ท่ี 1 ภาคเรียนฤดูร,อน หน/วยกิต 
ปริญญาท่ี 1 0  ปริญญาท่ี 2 9 
     หมวดวิชาบังคับ  9 
     ชุดวิชา การเป<นผู/ประกอบการใน 9 
     ยุคการขัดขวางทางเทคโนโลย ี  
    0902211 การประกอบการบนฐานนวัตกรรม 3(2-2-5) 
     และความคิดสร/างสรรค�  
    0902212 การวิเคราะห�ความเป<นไปได/ในยคุ 3(2-2-5) 
     การขัดขวางทางเทคโนโลย ี  
    0902213 การจัดการทรัพย�สินทางปCญญา 3(3-0-6) 
     สำหรับผู/ประกอบการ  

ลงทะเบียนรวม 9 หน/วยกิต 
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ชั้นป>ท่ี 2 ภาคเรียนท่ี 1 หน/วยกิต  ชั้นป>ท่ี 2 ภาคเรียนท่ี 1 หน/วยกิต 
ปริญญาท่ี 1 19  ปริญญาท่ี 2 0 
 หมวดวิชาเฉพาะ 13     
 วิชาแกน 3     
0204242 ชีวเคมี 3(2-3-4)     
 วิชาบังคับ 10     
1201231 จุลชีววิทยาผลิตภณัฑ�อาหาร 3(2-3-4)     
1201241 การแปรรปูอาหารเบ้ืองต/น 3(2-3-4)     
1201242 วิศวกรรมอาหาร 3(3-0-6)     
1201243 ปฏิบัติการวิศวกรรมอาหาร 1(0-3-0)     
 หมวดวิชาเลือกเสรี 6     
............... วิชาเลือกเสร ี 3(.........)     
............... วิชาเลือกเสร ี 3(.........)     

ลงทะเบียนรวม 19 หน/วยกิต 
 

ชั้นป>ท่ี 2 ภาคเรียนท่ี 2 หน/วยกิต  ชั้นป>ท่ี 2 ภาคเรียนท่ี 2 หน/วยกิต 
ปริญญาท่ี 1 19  ปริญญาท่ี 2 0 
 หมวดวิชาเฉพาะ 19     
 วิชาแกน 2     
1201211 สถิติและการประยุกต�ใช/โปรแกรม 2(1-3-2)     
 สำหรับอุตสาหกรรมเกษตรและ      
 ชีวภาพ      
 วิชาบังคับ 8     
1201221 เคมีองค�ประกอบอาหาร 2(2-0-4)     
1201222 หลักการวิเคราะห�อาหาร 2(1-3-2)     
1201244 เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 3(3-0-6)     
1201245 ปฏิบัติการเทคโนโลยีแปรรูปอาหาร 1(0-3-0)     
 วิชาโท 9     
0902241 การตลาดดจิิทัลและการสร/างแบรนด� 3(2-2-5)     
0902242 จริยธรรม ข/อบังคับ และกฎหมายท่ี 3(3-0-6)     
 เก่ียวข/องกับการตลาดดิจิทัล      
0902243 กลยุทธ�และเทคโนโลยเีพ่ือการตลาด 3(2-2-5)     
 สร/างสรรค�      

ลงทะเบียนรวม 19 หน/วยกิต 
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ชั้นป>ท่ี 2 ภาคเรียนฤดูร,อน หน/วยกิต  ชั้นป>ท่ี 2 ภาคเรียนฤดูร,อน หน/วยกิต 
ปริญญาท่ี 1 0  ปริญญาท่ี 2 9 
     หมวดวิชาเฉพาะ  9 
     วิชาเอก 9 
     วิชาบังคับ 9 
     ชุดวิชา การเป<นผู/ประกอบการในยุค 6 
     การขัดขวางทางเทคโนโลย ี  
    0902214 การวิจัยเพ่ือพัฒนาธุรกิจประกอบการ 3(2-2-5) 
    0902215 การออกแบบธุรกิจใหม7เพ่ือตลาดเป=าหมาย 3(2-2-5) 
     ชุดวิชา การจัดการนวัตกรรรมเพ่ือ 3 
     อุตสาหกรรมเป=าหมาย  
    0902321 การจัดการนวัตกรรมเพ่ืออุตสาหกรรม  3(2-2-5) 
     แห7งอนาคต    

ลงทะเบียนรวม 9 หน/วยกิต 
 

ชั้นป>ท่ี 3 ภาคเรียนท่ี 1 หน/วยกิต  ชั้นป>ท่ี 3 ภาคเรียนท่ี 1 หน/วยกิต 
ปริญญาท่ี 1 17  ปริญญาท่ี 2 3 
 หมวดวิชาเฉพาะ 17   หมวดวิชาเฉพาะ 3 
 วิชาบังคับ 17   วิชาประสบการณ!เชิงปฏิบัติ  3 
1201321 เคมีผลิตภัณฑ�อาหาร 2(2-0-4)  0902381 โครงการพัฒนาการประกอบการนวัตกรรม 2 3(0-6-3) 
1201322 ปฏิบัติการเคมีอาหาร 1(0-3-0)     
1201331 การจัดการความปลอดภยัอาหาร 3(3-0-6)     
1201332 การควบคุมคุณภาพอาหารและ 3(2-3-4)     
 ประเมินทางประสาทสัมผัส      
1201341 การจัดการและออกแบบโรงงาน 2(2-2-2)     
 อุตสาหกรรมอาหาร      
1201351 หลักโภชนศาสตร� 3(3-0-6)     
1201361 การตลาดและแผนธุรกิจสำหรับ 3(3-0-6)     
 ผู/ประกอบการ      

ลงทะเบียนรวม 20 หน/วยกิต 
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ชั้นป>ท่ี 3 ภาคเรียนท่ี 2 หน/วยกิต  ชั้นป>ท่ี 3 ภาคเรียนท่ี 2 หน/วยกิต 
ปริญญาท่ี 1 13  ปริญญาท่ี 2 6 
 หมวดวิชาเฉพาะ 13   หมวดวิชาเฉพาะ 6 
 วิชาบังคับ 8   วิชาบังคับ 3 
1201333 การประกันคุณภาพอาหาร 2(2-0-4)   ชุดวิชา การจัดการนวัตกรรรมเพ่ือ 3 
1201352 หลักการกำหนดอาหาร 3(3-0-6)   อุตสาหกรรมเป=าหมาย  
1201362 การพัฒนาผลิตภณัฑ�นวัตกรรม 3(2-3-4)  0902322 ห7วงโซ7คุณค7าเพ่ือนวัตกรรมทางธุรกิจ 3(2-2-5) 
 อุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ    วิชาโท 3 
 วิชาเลือก 2  0902244 การวิจัยเพ่ือการตลาดประกอบการ 3(2-2-5) 
xxxxxxx ………………………………………….. x(x-x-x)     
 วิชาประสบการณ!เชิงปฏิบัติ 3     
1201391 เตรียมสหกิจศึกษาและเทคนิควิจยั 2(0-4-2)     
1201392 สัมมนา 1(0-2-1)     
       
       

ลงทะเบียนรวม 19 หน/วยกิต 
 

ชั้นป>ท่ี 4 ภาคเรียนท่ี 1 หน/วยกิต  ชั้นป>ท่ี 4 ภาคเรียนท่ี 1 หน/วยกิต 
ปริญญาท่ี 1 9  ปริญญาท่ี 2 0 
 หมวดวิชาเฉพาะ 9     
 วิชาประสบการณ!เชิงปฏิบัติ 9     
1201491 การฝtกงานทางอุตสาหกรรมอาหาร 3(0-9-0)     
 แผน 1 สหกิจศึกษา 6     
1201492 สหกิจศึกษา 6(0-18-0)     

ลงทะเบียนรวม 9 หน/วยกิต 
 

ชั้นป>ท่ี 4 ภาคเรียนท่ี 2 หน/วยกิต  ชั้นป>ท่ี 4 ภาคเรียนท่ี 2 หน/วยกิต 
ปริญญาท่ี 1 0  ปริญญาท่ี 2 15 
     หมวดวิชาเฉพาะ 15 
     วิชาเอก 12 
     วิชาบังคับ 9 
     ชุดวิชา การจัดการนวัตกรรรมเพ่ือ 9 
     อุตสาหกรรมเป=าหมาย   
    0902323 กลยุทธ�การใช/นวัตกรรมเพ่ือการประกอบการ 3(2-2-5) 
    0902324 การประเมินมลูค7านวัตกรรมและ 3(3-0-6) 
     การเข/าถึงแหล7งทุน  
    0902325 นวัตกรรมเพ่ือการประกอบการในองค�กร 3(2-2-5) 
     วิชาโท 3 
    0902245 การสื่อสารการตลาดดจิิทัลแบบบูรณาการ 3(2-2-5) 
     วิชาประสบการณ!เชิงปฏิบัติ   3 
    0902481 โครงการพัฒนาการประกอบการนวัตกรรม 3 3(0-6-3) 

ลงทะเบียนรวม 15 หน/วยกิต 
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ภาคผนวก 
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โครงสร,างหลักสูตร 
 

1. โครงสร,างหลักสูตรปริญญาท่ีหนึ่ง 
โครงสร/างหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร�อาหารและโภชนาการ หลักสูตรปรับปรุง 

พ.ศ. 2568 โครงสร/างรวมตลอดหลักสูตร ไม7น/อยกว7า 120 หน7วยกิต ดังนี้ 
1.1 จำนวนหน/วยกิต รวมตลอดหลักสูตร   ไม/น,อยกว/า 120 หน/วยกิต 
1.2 โครงสร,างหลักสูตร  

(1) หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป ไม/น,อยกว/า 24 หน/วยกิต 
 1. วิชาศึกษาท่ัวไปบังคับ  12 หน/วยกิต 
  - กลุ7มวิชาอัตลักษณ�ทักษิณและความเป<นพลเมืองในศตวรรษท่ี 21   3 หน7วยกิต 
  - กลุ7มวิชาการใช/ภาษาเพ่ือการสื่อสาร   6  หน7วยกิต 
  - กลุ7มวิชาการสร/างนวัตกรรมสังคมและการเป<นผู/ประกอบการ   3 หน7วยกิต 
 2. วิชาศึกษาท่ัวไปเลือก ไม/น,อยกว/า 12 หน/วยกิต 
  - วิชาท่ีส7งเสริมสมรรถนะเฉพาะด/าน   6 หน7วยกิต 
  - วิชาเลือกท่ัวไป ไม7น/อยกว7า   6 หน7วยกิต 
(2) หมวดวิชาเฉพาะ ไม/น,อยกว/า 90 หน/วยกิต 
 วิชาแกน  15 หน7วยกิต 
 วิชาเอก ไม7น/อยกว7า 48 หน7วยกิต 
  วิชาบังคับ  46 หน7วยกิต 
  วิชาเลือก ไม7น/อยกว7า   2 หน7วยกิต 
 วิชาประสบการณ�เชิงปฏิบัติ  12 หน7วยกิต 
 วิชาโท  ไม7น/อยกว7า 15 หน7วยกิต 
(3) หมวดวิชาเลือกเสรี ไม/น,อยกว/า   6 หน/วยกิต  
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2. โครงสร,างหลักสูตรปริญญาท่ีสอง 
 โครงสร/างหลักสูตรการจัดการบัณฑิต สาขาวิชาการประกอบการด/วยนวัตกรรม คณะสหวิทยาการและ
การประกอบการ หลักสูตรใหม7 พ.ศ. 2568 โครงสร/างรวมตลอดหลักสูตร ไม7น/อยกว7า 120 หน7วยกิต ดังนี้  

2.1 จำนวนหน/วยกิต รวมตลอดหลักสูตร ไม/น,อยกว/า 120  หน/วยกิต 
2.2 โครงสร,างหลักสูตร  

(1) หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป ไม/น,อยกว/า 24  หน/วยกิต 
 1. วิชาศึกษาท่ัวไปบังคับ  12  หน/วยกิต 
  - กลุ7มวิชาอัตลักษณ�ทักษิณและความเป<นพลเมืองในศตวรรษท่ี 21   3  หน7วยกิต 
  - กลุ7มวิชาการใช/ภาษาเพ่ือการสื่อสาร   6 หน7วยกิต 
  - กลุ7มวิชาการสร/างนวัตกรรมสังคมและการเป<นผู/ประกอบการ   3 หน7วยกิต 
 2. วิชาศึกษาท่ัวไปเลือก ไม/น,อยกว/า 12 หน/วยกิต 
  - วิชาท่ีส7งเสริมสมรรถนะเฉพาะด/าน   6 หน7วยกิต 
  - วิชาเลือกท่ัวไป ไม7น/อยกว7า   6 หน7วยกิต 
(2) หมวดวิชาเฉพาะ ไม/น,อยกว/า 90 หน/วยกิต 
 วิชาเอก ไม7น/อยกว7า 75 หน7วยกิต 
  วิชาบังคับ  30 หน7วยกิต 

 วิชาเลือก ไม7น/อยกว7า 30 หน7วยกิต 

 วิชาประสบการณ�เชิงปฏิบัติ  ไม7น/อยกว7า 15 หน7วยกิต 

       วิชาโท ไม7น/อยกว7า 15 หน7วยกิต 
(3) หมวดวิชาเลือกเสรี ไม/น,อยกว/า 6 หน/วยกิต 
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ตารางเปรียบเทียบ คำอธิบายรายวิชา และ ผลลัพธ!การเรียนรู,ระดับรายวิชา (CLOs) ของรายวิชาที่บรูณาการ  
หลักสูตรปริญญาที่หนึ่ง หลักสูตรปริญญาที่สอง 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร!อาหารและโภชนาการ หลักสูตรการจัดการบัณฑิต สาขาวิชาการประกอบการด,วยนวัตกรรม 
1201491 ฝNกงานทางอุตสาหกรรมอาหาร  3(0-9-0) 
 Internship in Food Industry 
 ฝtกงานที่เกี่ยวข/องกับวิทยาศาสตร�อาหารและโภชนาการในสถานประกอบการของ
หน7วยงานราชการ เอกชน โรงงานอุตสาหกรรมอาหาร หรือองค�กรชุมชน เป<นเวลาไม7น/อยกว7า 270 
ชั่วโมง นำเสนอผลการฝtกงาน 
 ผลลัพธ!การเรียนรู,ระดับรายวิชา (Course Learning Outcomes: CLOs) 
 นิสิตที่ผ7านรายวิชานี้ สามารถ 

1. ฝtกปฏิบัติงานที่เกี่ยวข/องกับวิทยาศาสตร�อาหารและโภชนาการได/ 
2. มีความรู/ขั้นตอนในงานที่เกี่ยวข/องและสามารถปฏิบัตติามระเบียบของสถาน

ประกอบการได/ 
3. สามารถวิเคราะห�ปCญหาผู/ปฏิบัติ และสื่อสารการปรบัปรุงแก/ไขกับวิชาชีพอาหารได/ 
4. แก/ไขปCญหาในสถานการณ�การฝtกปฏิบัติงานจริงได/ 
5. จัดทำรายงานและนำเสนอผลการฝtกงานโดยใช/เทคโนโลยีสารสนเทศได/อย7างเหมาะสม 

0902281 โครงการพัฒนาการประกอบการนวัตกรรม 1  3(0-6-3) 
 Innovative Entrepreneurship Project 2 
 แนวคิดการพัฒนาและการจัดการโครงการ  การพัฒนานวัตกรรมโครงการตามอุตสาหกรรม
เป=าหมาย การออกแบบโครงการเบื้องต/นภายใต/หลักการจัดการและเครื่องมือสมัยใหม7 การคิดเชิง
ออกแบบ การวัดผลโครงการ และการนำเสนอโครงการเบื้องต/นในรปูแบบแผนปฏิบัติการต7ออาจารย�
และ/หรือสถานประกอบการในอุตสาหกรรมเป=าหมาย 
 ผลลัพธ!การเรียนรู,ที่คาดหวังสำหรับรายวิชา (Course Learning Outcomes: CLOs) 
 นิสิตที่ผ7านรายวิชานี้ สามารถ 

1. เขียนแผนธุรกิจอย7างย7อตามแนวคิดการพัฒนาและการจัดการธุรกิจในอุตสาหกรรม
เป=าหมายแนวคิดการเป<นผู/ประกอบการ การคิดเชิงออกแบบเพื่อการพัฒนาธุรกิจเป=าหมาย และการใช/
นวัตกรรมในอุตสาหกรรมเป=าหมายได/ 

2. เขียนแผนธุรกิจอย7างย7อจากการวิเคราะห�ความเป<นไปได/ในการสร/างธุรกิจประกอบการ
เบื้องต/น หลักการตลาด อิทธิพลของเทคโนโลยี และการคิดเชิงออกแบบที่เรียนรู/ในห/องเรียนได/อย7าง
ถูกต/องตามจริยธรรมและกฎหมายธุรกิจ 

3. เขียนโครงการพัฒนาธุรกิจต/นแบบในอุตสาหกรรมเป=าหมาย วัดผลเบื้องต/นได/ด/วย
ตนเอง และได/รับการประเมินหรือแก/ไขจนได/รับการประเมินในในระดับ "พึงพอใจ" จากผู/เชี่ยวชาญทั้ง
ภายนอกและภายในหาวิทยาลัยที่รายวิชาเชิญมาได/ 
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หลักสูตรปริญญาที่หนึ่ง หลักสูตรปริญญาที่สอง 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร!อาหารและโภชนาการ หลักสูตรการจัดการบัณฑิต สาขาวิชาการประกอบการด,วยนวัตกรรม 

1201492 สหกิจศึกษา  6(0-18-0) 
 Cooperative Education 
 การปฏิบัติงานในสถานประกอบการ หรือหน7วยงานที่ดำเนินงานเกี่ยวข/องทางวิทยาศาสตร�
อาหารและโภชนาการ ตามโครงการสหกิจศึกษา มีระยะเวลา 1 ภาคเรียน 

ผลลัพธ!การเรียนรู,ระดับรายวิชา (Course Learning Outcomes: CLOs) 
นิสิตที่ผ7านรายวิชานี้ สามารถ 
1. อธิบายเทคนิควิธี ความรู/และทักษะที่จำเป<นสำหรับสหกิจศึกษาในสถานประกอบการที่

เกี่ยวข/องกับศาสตร�ของวิทยาศาสตร�อาหารและโภชนาการได/ 
2. บูรณาการความรู/ด/านวิทยาศาสตร�อาหารและโภชนาการ ผ7านการทำโครงงานที่มาจาก

ความต/องการของสถานประกอบการได/ 
3. มีความรับผิดชอบในงานที่ได/รับมอบหมาย ปฏิบัติตามกฎระเบียบของสถาน

ประกอบการ รวมทั้งสามารถปรับตัวให/เข/ากับสภาพแวดล/อมการทำงานร7วมกับผู/อื่นได/ 

0902482 สหกิจศึกษา 6(0-18-0) 
 Cooperative Education  
 การปฏิบัติงานตามวิชาชีพเสมือนเป<นพนักงานชั่วคราวเต็มเวลาในตำแหน7งที่เหมาะสมกับ
ความรู/ความสามารถของนิสิต เชื่อมโยงความรู/จากทฤษฎีกับการปฏบิัติจริงในรูปแบบงานประจำหรือ
โครงงานน/อยกว7า 16 สัปดาห�ต7อเนื่อง รายงานความก/าวหน/าต7ออาจารย�นิเทศและพี่เลี้ยงช/ากว7าสัปดาห�
ที่ 10 นำเสนอโครงการ/ผลการศึกษาที่เกิดจากการทำงานในที่ประชุมสิ้นสุดเวลาปฏิบัติงาน มีอาจารย�
นิเทศและพี่เลี้ยงในสถานประกอบการคอยให/คำปรึกษาแนะนำตลอดระยะเวลาที่ปฏิบัติงานและร7วม
ประเมินผลการปฏิบัติงานอย7างเป<นระบบ  

ผลลัพธ!การเรียนรู,ที่คาดหวังระดับรายวิชา (Course Learning Outcomes: CLOs) 
นิสิตที่ผ7านรายวิชานี้ สามารถ 
1. อธิบายหลักการ/ทฤษฎีที่เรียนรู/ในหลักสตูรฯ สู7การปฏิบัติงานจริงในสถานประกอบการ

ได/ 
2. วิเคราะห�ปCญหาของสถานประกอบการได/อย7างถูกต/องและเป<นปCจจุบันตามแนวโน/ม

ของธุรกิจโลกได/ 
3. ออกแบบโครงงานที่เกี่ยวข/องกับการแก/ปCญหาของสถานประกอบการตามความ

คาดหวังของพี่เลี้ยงได/ 
 


